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Tostada con tomate 4,50 €
gerostetes Brot mit Tomate
roasted bread with tomato

Tostada con mermelada 4,50 €
Gerostetes Brot mit Butter und Marmelade
roasted bread with butter and jam

9,90 €

Pan de patata, tomate seco, aguacate,
huevo a a la plancha, sésamo negro y germinados

gerostetes Kartoffelbrot, getrocknete Tomaten, Avocado,

Spiegelei, schwarzer Sesam, frische Sprossen

Roasted potato bread with dried tomatoes, avocado, egg,

black sesame seeds and fresh sprouts

3 huevos fritos o revueltos con pan, mantequilla
3 Spiegeleier oder Ruhreier mit Brot, Butter

3 scrambled eggs or sunny side up with
bread and butter

Bacon / Speck 6,20€

Italiano 6,20€
con queso parmesano, tomate cherry y albahaca
mit Parmesan, Cherry-Tomaten und Basilikum
with parmesan cheese, cherry tomatoes and basil

Fantastico 11,90 €
con gambas, tomate y perejil

mit Garnelen, Tomate und Petersilie

with prawns, tomato and parsley

Pancake frutos rojos 6,90 €
Tortitas americanas con frutos rojos

y siropes variados

Pfannkuchen mit Beerenfrichten

und verschiedenen Sirupe

Pancakes with red fruits and variety of syrups

Bowl Vital 6,90 €

Cereales variados con yogurt griego,
sésamo negro y frutas frescas

Gemischte Cerealien mit griechischem
Joghurt, schwarzem Sesam und frischem Obst

Mixed cereals with Greek yogurt,
black sesame seeds and fresh fruit

Smoothie Bowl Trdumeria acai 8,90 €
Bowl agai con platanoy muesli

Bowl Acai mit Banane und Musli

Bowl Agai with banana and mixed cereals

=vegano, vegan

Si usted es alérgico, informe a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any allgeries



Sweet Island 9,90 €

Panecillos, pan de patatas y Pan croissant, mantequilla,
mermelada de fresas y yogurt con frutas y muesli

Brotchen, Croissantbrot, Butter, Erdbeer-Marmelade,
Joghurt mit Frichten und Musli

Bread basket with croissantbread, croissant, butter,
strawberry jam and yogurt with fruit and granola

Son Moll Sunshine 12,50 €

Panecillos, pan de patatas y Pan croissant, mantequilla,
mermelada de fresas, embutidos, quesos, salmoén marinado,
gueso crema con hierbas, huevos revueltos y frutas

Brétchen, Croissantbrot, Butter,
Erdbeer-Marmelade, Wurst, Kase, marinierter Lachs,
Traumeria-Frischkase, RUhrei und Frichte

Bread basket with croissantbread, butter, strawberry jam,
assorted sausages and cheeses, marinated salmon,
herb curd, scrambled eggs and fresh fruit

Queso Kick 12,50 €

Panecillos, pan de patatas y Pan croissant, mantequilla,
mermelada de fresas, variedad de quesos frios y calientes,
mostaza de higos, nueces y frutas

Brétchen, Croissantbrot, Butter, Erdbeer-Marmelade,
verschiedene Kasesorten, Feigensenf, WalnUsse und Frlchte

Bread basket with croissantbread, butter, strawberry jam,
assorted cheeses, fig-mustard, nuts and fresh fruit

Bon Dia Picante 13,50 €

Panecillos, pan de patatas y Pan croissant, mantequilla,

huevos revueltos, Choricillos picantes, salami picante, Sobrasada

picante, jamon Serrano, queso Gouda-Chili, queso Manchego y guindillas
Brotchen, Croissantbrot, Butter, RUhrei, pikante Chorizo-Wurstchen, pikante
Salami, pikante Sobrasada Wurst, Serranoschinken, Chili-Gouda, Manchego
Kase und eingelegte Chilischoten

Bread basket with croissantbread, small Chorizo sausages, scrambled eggs,
spicy salami, Serrano ham, Sobrassada, chili-Gouda, cheese Manchego and
pepperoni

Americano 12,50 €

Panecillos, pan de patatas y Pan croissant, mantequilla de cacahuete,
huevos a la plancha, bacén, tortitas con frutos rojos y siropes variados
Brotchen, Croissantbrot, Erdnussbutter, Spiegeleier, Speck, Pfannkuchen
mit Beerenfrlchte und verschiedene Sirupe

Bread basket with croissantbread, peanut butter, eggs sunny side up, bacon,
pancakes, variety of berries and seleccion of syrups



Sonntag Abend | Domingo por la
tarde | Sunday evening

$byiug tatas!

Uber 2 Stunden servieren wir Euch die ganze Welt
der Tapas auf einer der exklusivsten Dachterrassen
im Norden von Mallorca.

Over the course of two hours we serve you the best of

one o ne Mo e iV

Pan tostado con tomate, aceite de oliva y sal

Gerdstetes mallorquinisches Brot mit Tomate,
Olivendl & Salz

Toasted bread with garlic and parsley and sliced tomato

@ Pa amb Oli ,,Clasico* 7,90 €
Con aceitunas, hinojo marino y guindillas
Mit Oliven, Peperoni und Meeresfenchel
With olives, peperoni and sea fennel

Pa amb Oli “Serrano* 10,90 €
Con jamon Serrano, aceitunas, hinojo marinoy guindillas

Mit Serranoschinken, Oliven, Peperoni und Meeresfenchel

With Serrano ham, olives, peperoni and sea fennel

Pa amb Oli ,,Tuni* 9,90 €
Con atun, cebolla, aceitunas, hinojo marino y guindillas

Mit Thunfisch, Zwiebeln, Oliven, Peperoni und
Meeresfenchel

With tuna, olives, peperoni and sea fennel

Pa amb Oli “Menorca* 9,90 €

Con queso ,Mahones", aceitunas, hinojo
marino y guindillas

Mit ,Mahon* Kase, Oliven, Peperoni und Meeresfenchel

With Mahon cheese, olives, peperoni
and sea fennel

Pa amb Oli “Ibérico*
Con Jamon Ibérico (100 g), aceitunas,
hinojo marino y guindillas

Mit iberischen Schinken (100 g), Oliven,
Peperoni und Meeresfenchel

17,90 €

With Iberian Ham, olives, peperonl vl
-
and sea fennel \ S8 b
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Focaccia con Ali oli 6,90 €
Focaccia con ali oli | Focaccia mit Ali Oli

Focaccia with ali oli

Ali oli quattro 9,90 €

Focaccia con ali oli, aceitunas, trampd y crema de atun
Focaccia mit Ali Oli, Oliven, Trampo, Thunfischcreme
Focaccia with ali oli, olives, tuna spread and trampd

Tumbet 5,50 €

Patata, berenjena, calabacin, pimiento rojo,
salsa de tomate, ajo

Mallorquinische GemuUsepfanne mit
Kartoffel, Aubergine,Zuchini,rote Paprika,
Tomatensosse und Knoblauch

Mallorcan vegetable with potatoes, eggplant,
zucchini, red peppers, tomato sauce and garlic

Trampo 5,50 €
Ensalada de tomate, cebolla, pimiento y manzana
Salat mit Tomate, Zwiebel, Paprika und Apfel

Mallorquin salad with tomatoes,
onions, apple and bell peppers

Pimientos de Padrén
Kleine, grine Paprika mit grobem Meer-Salz
Fried green peppers with sea salt

6,50 €

Orient 590 €
Datiles con bacén
Datteln im Speckmantel

Dates in bacon

Croquetas veganas 6,50 €
Croquetas de ‘pollo’ sin pollo
Vegane ,Hahnchen“-Kroketten ohne Hahnchen

Vegan ,chicken” croquettes without chicken

Patatas Bravas
frittierte Kartoffeln mit scharfer Sauce
Fried potatoes with spicy sauce

6,90 €

Pollo al Jerez 6,90 €

Tiras de pollo en salsa de jeréz y canela
Hahnchen in Sherry-Zimtsauce
Chicken in sherry sauce with cream and cinnamon

7,90 €
Queso Manchego 7,90 €

+ mermelada de higo / + Feigenmarmelade / + fig jam

8,90 €

Jamoén Serrano

Croquetas variadas

Croquetas de pollo asado, gambas e ibérico
Dreierlei Kroketten vom gegrillten Huhn, Gambas und
iberischem Schinken

Variation of three different croquettes: grilled chicken,
prawns and iberic ham

Mare Mia 9,90 €
Calamares fritos / frittierter Tintenfisch / fried squid
Ibérica 10,90 €

50g de Jamdn Ibérico con rdcola y tomate seco
50g iberischer Schinken mit Rucola und getr. Tomaten
50g iberic ham with arugula and semi-dried tomatoes

Gambas a la plancha 11,90 €
Con ali oliy limén / gegrillte Gambas mit Ali Oli und Zitrone
grilled prawns with ali oli and lemon

Gambas al gjillo 13,90 €
geschalte Gambas in Knoblauchol

Shelled prawns in garlic oil

Tapas-Platte / Mixed Tapas 17,90 €

classico or veggie

=vegano, vegan



Patatas fritas 3,90 €
Pommes frites

french fries

Pasta roja 5,90 €
espagueti con salsa de tomate

Spaghetti mit Tomaten-Sauce

Pasta with tomato-sauce

Fingers de pollo 8,90 €
Tiras de pollo rebozadas con cornflakes

y patatas fritas

mit Cornflakes panierte Hahnchenstreifen

& Pommes frites

Chicken Nuggets with french fries

Burger Nifo 8,90 €

Hamburguesa de ternera con queso y patatas fritas
Cheeseburger mit Pommes
Cheesburger with french fries

Pizza Nino 6,90 €
Margarita / Salami / Proccuito
Tartar de alcachofas 11,90 €

Alcachofas confitadas con pifiones,escarcha de
parmesano y aceite de trufa, rdcula y tomate seco

Tartar aus kandierten Artischocken mit Pinienkernen,
Parmesankase, Truffeldl, Rucola und getrocknete Tomaten

Artichoke tartar with pine nuts, parmesan
cheese, truffle oil, arugula and sun-dried tomatoes

Ceviche Pollo Bowl 12,90 €

Pollo marinado con citricos, tomate, cebolla morada,
cilantro y palomitas de maiz

Mariniertes Hdhnchen in Zitronensaft mit Tomate, roten
Zwiebeln, Korinader und Popcorn

marinated chicken with lemonjuice, tomato, red onion,
coriander and popcorn

Burratina 15,90 €
Con mango, albahaca y chili
Mit Mango, Basilikum und Chilli
With mango, basil and chili

pequeria grande
Ensalada Mixta 8,40 € 10,90 €

Con frutos secos y vinagreta de agave y mostaza

Gemischter Salat mit verschiedenen NUssen und
Agavensirup-Senf-Dressing

With dried nuts and seeds and mustard-agave-dressing

Ensalada Caesar 9,90 € 14,90 €
Con lechuga romana, pollo crujiente, bacon,

picatostes y salsa Caesar

Mit Rdmersalat, knusprigen Hahnchen, Speck,

Croutons und Casar Dressing

Romaine lettuce with crispy chicken, bacon,

croutons and Caesar dressing

Ensalada Queso de cabra 9,90 € 13,90 €

Rucula, tomate cherry, platano, nueces,
vinagreta de frutos rojos y queso de cabra
Rucola, Kirschtomaten, Banane, Walnusse,
Waldfrucht-Dressing und Ziegenkase

Arugula, cherry tomatoes, banana, walnuts,
berry-dressing and goat cheese

Si usted es alérgico, informe a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any allgeries



Tagliatelle Traumeria

Tagliatelle azul casero con aceite de oliva, ajo,
tomate semi seco, piflones y esparragos verdes
Hausgemachte blaue Tagliatelle mit Knoblauchdl,

halbgetrockneten Tomaten, grinem Spargel und
Pinienkernen

15,90 €

Homemade blue pasta with garlic oil, dried
tomatoes, green asparagus and pine nuts

Ravioli de calabaza Vegano

Ravioli sin huevo relleno de calabaza con
tomate cherry flambeado y germinados
Ravioli ohne Ei, gefullt mit Kurbis an
flambierten Cherry Tomaten und Sprossen

Egg-free Ravioli stuffed with pumpkin with flamed cherry
tomato and Sprouts

21,90 €

Lasagna

Lasagna casera de bolognesa y bechamel
Hausgemachte Lasagne mit Bolognese & Bechamel
Homemade Lasagna Bolognese with bechamel

14,90 €

Taco de pollo

con cebolla, mango, tomate, cilantroy lima,

con salsa de maracuya

Tacos gefullt mit Huhnerfleisch, Zwiebeln,
Avocado, Mango, Tomate, Koriander, Limette und
Maracuya-Sauce

Chicken tacos with onion, avocado, mango, tomato,
cilantro, lime and passion fruit sauce

15,90 €

Taco de gamba 18,90 €

Filete de salmén fresco

con verduras baby, patatas lilas y salsa japonesa
Frisches Lachsfilet mit Babygemuse, lila Kartoffelchen
und japanischer Sauce

Fresh salmon fillet with baby vegetables,

lila potatoes and Japanese sauce

21,90 €

Berlin Style Currywurst

mit Pommes / con papatas fritas / with french fries
Original Fritz Currywurst-Manufaktur aus Berlin

La original! Fritz Currywurst hecha en Berlin

9,90 €

Sparerips

Costillas de cerdo cocinadas a baja temperatura
con patatd, verduras y salsa BBQ

Spareribs vom Schwein (Niedrigtemperatur),

mit neuen Kartoffelchen, Gemuse und BBQ Sauce
Slow cooked sparerips with potatoes,

vegetables & BBQ sauce

17,90 €

Hamburguesa “beachbreaker”

Hamburguesa con bacon, queso ahumado,
lechuga y tomate con patatas fritas y Salsa Casera

Rinderburger mit Bacon, gerauchertem Kase,
Salat und Tomate mit Pormmes und
hausgemachter Burger Sauce

Beef burger with bacon, smoked cheese,
salad, tomatoes and french fries and
homemade burger sauce

14,90 €

Veggie Burger 12,90 €

Hamburguesa de espinacas con chili-gouda,
tomate, lechuga y patatas fritas con salsa casera
Spinat Burger mit Chilli-Gouda, Tomate, Salat

und Pommes mit hausgemachter Burger Sauce
Spinach burger with chili-gouda, lettuce, tomatoes
and french fries with homemade burger sauce

con boniato frito
mit SuBkartoffel Pommes
with sweet potato fries

+2,00 €

=vegano, vegan



Biewvewido a casal
wittlowwen zubause!

Te recibimos con los brazos abiertos y te invitamos a formar parte de nuestra familia.

Ser un "Traumerian" es un pedazo de alegria de vivir. Desde el desayuno hasta el "easy fine dining",
desde el café hasta el coctel, como "beach-breaker" o gourmet. Queremos serlo todo para usted,
porque los huéspedes nos inspiran. La Traumeria Son Moll inspira. La isla da forma. Esta inspiracion
concentrada se convirtid hace 12 anos en un ambiente de lugares con caracter y una celebrada
variedad culinaria. Disfrute de los momentos perfectos de sus vacaciones y de lo mas destacado de
nuestro programa de mimos. Todo ello le permite experimentar mucho de Mallorca en Cala
Radjada - aqui en su Traumeria Son Moll.

Wir empfangen Euch mit offenen Armen und laden Euch herzlich ein, zu einem Teil unserer Familie
zu werden. “Traumerianer” zu sein, ist ein Stlck Lebensfreude. Von Fruhstlck bis “easy fine Dining”,
von Café bis Cocktail, als “Beach-Breaker” oder Feinschmecker. Wir wollen alles fUr Euch sein, denn
Gaste begeistern uns. Die Traumeria Son Moll befligelt. Die Insel pragt. Diese geballte Inspiration
wurde vor 12 Jahren zu einem Ambiente aus charaktervollen Locations und einer gefeierten
kulinarischen Vielfalt. GenieBt die perfekten Urlaubsmomente und die Highlights unseres
Verwohnprogrammes. Das alles lasst Euch ganz viel Mallorca in Cala Radjada erleben - hier in Eurer
Traumeria Son Moll.

We welcome you with open arms and invite you to become a part of our family. Being a "dreamer"
is a way of life. From breakfast to easy fine dining, from coffee to cocktails, whether you're a beach-
goer or a foodie, we want to be everything to you, because pleasing our guests is what inspires us.
Traumeria Son Moll empowers us, and the island shapes
us. This wealth of inspiration has led us to create a
unique atmosphere, featuring distinctive locations and a
celebrated culinary diversity, over the course of the past
12 years. Enjoy perfect vacation moments and highlights
of our indulgent program, all while experiencing the best
of Cala Ratjada and Mallorca at Traumeria Son Moll.

Pefra, Mawui wid Suer
verviickfes Tviumeria- Teawt!




riumeria Pizza

Pizza Margarita
classico

10,90 €

Pizza Powergreen vegano

Tomate y brotes frescos “Powergreen”

Tomate und frische Sprossen von “Powergreen”
Tomato and fresh sprouts “Powergreen”

13,90 €

Pizza Fuego

Tomate, mozzarella, salami picante, guindillas
Tomate, Mozzarella, Salami pikant, Pepperoni
Tomato, mozzarella, spicy milanese salami & peperoni

13,90 €

12,90 €

Pizza Lasse

Tomate, mozzarella, champifiones, cebolleta,
queso fresco, pifiones, aceite de trufa

Tomate, Mozzarella, Champignons, Fruhlingszwiebeln,
Frischkase, Pinienkerne, Truffelol

Tomato, mozzarella, mushrooms, scallions,
cream cheese, pine nuts & truffle oil

Pizza Cuatro estaciones

Tomate, mozzarella, jamdn, york, champifiones,
atun, alcachofas

Tomate, Mozzarella, Kochschinken, Champignon,
Thunfisch, Artischocken

Tomato, mozzarella, cooked ham, white mushroomes,
tuna, artichokes

13,90 €

Pollo Loco

Tomate, mozzarella, pechuga de pollo, cebolleta,
pifilones, curry, chili, ajo

Tomate, Mozzarella, Hihnchenbrust, Fruhlingszwiebeln,
Pinienkerne, Curry, Chili, Knoblauch

Tomato, mozzarella, chicken breast, scallions, pine nuts,
curry, chili & garlic

14,90 €

Pizza Son Moll 15,90 €
Tomate, mozzarella, jamon serrano, rdcula, parmesano
Tomate, Mozzarella, Serranoschinken, Rucola, Parmesan
tomatoes, mozzarella, serrano ham, arugula, parmesan

Macho Ibérico

Tomate, mozzarella, solomillo de ternera, bacon,

salsa BBQ, maiz, pimiento, salsa de miel y chili

Tomate, Mozzarella, Rinderfiletsteifen, Bacon, BBQ Sauce,
Mais, Paprika, Honig Chili Sauce

Tomato, mozzarella, tender strips of beef, bacon, BBQ sauce,
sweet corn, bell peppers & chili-honey

15,90 €

Pizza Gambaretti

Tomate, mozzarella, gambas, ajo, rucola,
pimiento rojo, limon

Tomate, Mozzarella, Garnelen, Knoblauch,
Rucola, Paprika, Limone

Tomato, mozzarella, prawns, garlic, arugula,
red bell peppers & lemon

15,90 €

Pizza Bella

Tomate, mozarella, salmoén ahumado,
cebollino roja, aguacate, cebollifio, sésamo negro,
salsa de miel y mostaza

Tomate, mozzarella, geraucherter Lachs,

rote Zwiebeln, Avocado, Schnittlauch,

Sesam, Honig-Senf Sauce

Tomato, mozzarella, smoked salmon, red onion, avocado,
chives, sesame & honey-mustard sauce

15,90 €

4 quesos

Tomate, mozarella, queso ahumado,
queso azul y parmesano

Tomate, Mozzarella, geraucherter Kase,
Blaukase und Parmesan

Tomato, mozzarella, smoked cheese,
blue cheese and parmesan

13,90 €

Pizza burratina

Rucola, tomate cherry semi-seco,
guindillas agridulces, Burratina
Rucola, halbgetrocknete
Kirschtomaten, Peperonis

und Burratina

Arugula, semi-dried tomatoes, peperoni and burratina
tomato and Sprouts

14,90 €
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SON MOLL

Einzige Meeresterrasse in Cala Ratjada!
Unica terraza al mar en Cala Ratjada

Y P

Cocina medlterranea espafola, trad|C|onaI y honesta para gourmets

iMenu diario con especialidades frescas, de temporada y regionales!
En uno de los lugares mas exclusivos de Cala Ratjada

Traditionelle, ehrliche, spanische Mittelmeerkuche far GenieBer!
Tageskarte mit frischen, saisonalen und regionalen Spezialitaten!
an einem der exklusivsten Platzen in Cala Ratjada

Traditional, honest Spanish Mediterranean cuisine for connoisseurs!
~ Daily menu with fresh, seasonal, and regional specialties!
| Located in one of the most exclusive places in Cala Ratjada




Helado casero de vainilla
con diferentes toppings

Hausgemachtes Vanilleeis
mit verschiedenen Toppings

Homemade vinilla icecream
with different Toppings

Racién | Portion 4,00 €
+ Toppings

Chocolate / Schokolade + 1,00 €
Pistacho / Pistazie / pistachio +1,00 €

Frutas rojas / Beerenfriichte / berry fruits +1,00 €

Trozo de tarta 4,90 €

Trozo de tarta casera con nata
Stlck hausgemachter Kuchen mit Sahne

Toffee con chocolate crujiente 7,90 € slice of homemade cake with cream
Knuspriger Schokoladen-Toffee
Crunchy chocolate toffee

Pizza Postre 8,90 €
con Nutella, coco rallado y fresas

mit Nutella, Kokosraspeln und Erdbeeren

with Nutella, strawberries and coconut shavings

Banoffee 6,90 €
Platano, dulce de leche y crema de queso

Bananen, Dulce de Leche und Frischkase

Banana, dulce de leche and cream cheese

Sweet Pasta Italiana 6,50 €
Ravioli relleno de Rafaello, Snickers y banoffee
Ravioli mit Raffaello gefullt, Snickers und Banoffee

e A Ravioli filled with Raffaello, Snickers and Banoffee i

-
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coffee

Café de filtro 2,00 €
grande 350 €
Café solo | Espresso 190 €
doble 300€
Café con leche 290 €
grande 450 €
Cappuccino 3,00 €
Cafe Americano 2,80 €
Café BonBon 2,50 €
Cortado 2,50 €
Carajillo 350 €
Latte Macchiato 4,50 €
doble 550 €
with shot / con licor 6,00 €
Chocolate 350€

con nata / mit Sahne /with cream 4,00 €

1€ Tec fea

Té | Tea | BIO 2,50 €
GrUner Tee, Kamille, Frucht, Earl Grey,
English Breakfast Darjeeling, Minze, Rooibos
verde, manzanilla, frutas, earl grey, english
breakfast darjeeling, menta, rooibos

green, chamomile, fruit, earl grey, english
breakfast darjeeling, mint, rooibos

Té “Traumeria” 490 €
té fresco de jenjibre-limon-
citronella, menta y miel

Frisch gebrlhter Ingwer-
Lemon-Zitronengrastee,
Minze mit Honig

freshly brewed tea with ginger,
lemon, lemongras and honey

Té de menta fresca 450 €
Frisch gebrUhter Pfefferminztee
Mint Tea, Freshly brewed

Zumo. 506{. JMICC (03) 300€
0

5) 450€
Manzana, pifia, naranja,
maracuya, Ardndanos

Apfel, Ananas, Orange,
Marajuca, Johannesbeere auch als Schorle

Apple, Pineapple, Orange, Passion fruit,
Current

Zumo Naranja (0,3) 4,50€
Orangensaft | Orange Juice
natural | frisch gepresst | freshly squeezed

limonada casera 590€
de albahaca y jengibre

Hausgemachte Limonade

mit Basilikum und Ingwer

Homemade Lemonade with basil and ginger

ve{ves(ZOS'

Agua con gas (0,5) 390 €
Agua sin gas (0,5) 390€
Cola, Cola Zero (0,375) 350«
Fanta naranja

Fanta limén

Sprite

Spezzi (0,3) 3,00 €
Rhabarber Schorle 450 €
Homemade (0,3) 450 €
Ginger Beer

Tonica (0,2) 3,00 €
Ginger Ale (0,2) 3,00 €
Bitter lemon (0,2) 300 €
Nestea (0,3) 300 €
limén, Zitrone (0,5) 450 €

Si usted es alérgico, informe a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any allgeries




-~ Estrella Galicia

cervezQ

San Miguel (0,3)
de barril /on tap (0,5)
San Miguel (0,3)

sin alcohol

sin alcohol
Alhambra

abevifivo
Vermut

Campari O./ Soda
Aperol spritz

Hugo
Lillet Wildberry

sawgwa
Sangria clasica
con vino tinto (1,0)

(o
Erdinger Weissbier (O,
(0
(O

Sangria blanca
“Traumeria” (1,0)
con Cavay fresas

mit Sekt & Erdbeeren

with cava and strawberries

cava

Boiba Semi Seco
Parellada, Macabeo, Xarel.lo

copa | botella 450 €

Veritas
José Luis Ferrer, (Mallorquin), Moll

copa | botella

Veritas Rosado
José Luis Ferrer, (Mallorquin), Moll

copa | botella

320 €
4,50 €

350 €

350 €

490 €
490 €

390 €

490 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
7,50 €

490 €

15,00 €

590 €

17,00 €

1690 €

650€ 2800<€

6,50€ 28,00€

Mucho Mas Blanco
Espafia | Verdejo / Sauvignon Blanc/ Chardonnay

copa 470 €
botella 1590 €

Dues, José L.Ferrer
Mallorca, Binissalem, Vi de la Terra
Chardonnay, Giré Ros

copa 540 €
botella 18,50 €

Mucho Mas Rosado
Espafa | Garnacha / Tempranillo

copa 470 €
botella 15,90 €
Pedra

José L. Ferrer
Mallorca - Binisallem - Vi de la Terra
Manto Negro & Cabernet Sauvignon

copa 540 €
botella 18,50 €
Mucho Mas

Espafia | Tempranillo / Syrah

copa 470 €
botella 15,90 €

Dues, José L. Ferrer
Mallorca - Binissalem - Vi de la Terra
Cabernet Sauvighon & MantoNegro

copa 540€
botella 18,50 €



4cl

Hierbas 350 €
dulces / mixtas / secas
Hierbas Premium 4,00 €
mixtas
Mesclat 350 €
Sambuca 380€ J&B 550 €
Amaretto 380 € Johnny Walker 550 €
Crema Catalana 3,80 € red label
Baileys 3,80 € Jack Daniels 6,50 € S
Ramazotti 380 € Chivas Regal 12 790 € \
Jagermeister 380 € MakersMark 790 € Bk
Fernet Branca 3,80€ Oban 14y 8,90 € \ L
Tequilla Blanco 3,80 €
Tequilla Marron 380€
Limoncello 380 €
Vodka Caramelo 3,80 € Havanna 3 550 €
Licor 43 380 € Barcelo 550 €
Crema Catalana 3,80 € Diplomatico 6,50 €
Grappa Nonino 500 € Havanna 7 6,50 €

+ Longdrink combinado +2,50 €

Cola/Lemon / Orange -
Veterano 390 €
Carlos III 390 € \
Brandy 103 390 € e
Carlos | 6,90 €
Remy Martin VSOP 790 €

primera clase - Birkenhof -
Absolut 450 € Alemania desde el afio 1848
Belvedere 6,90 € Alte Marille 5,50 €

Albaricoque - Aprikose - Aprico

Haselnuss 5,50 €

Avellana - Haselnuss - Hazelnut

Williamsbirne 550 €

Pera - Birne - Pear

Si usted es alérgico, informe a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any allgeries



incl. Tonic
Schweppes / Nordic Blue

Malfy

Xoriguer (Menorca)
Onze (Mallorca)
Innat (Menorca)
Bombay Sapphire
Tanqueray 10
Hendriks

Nordes

+ Fever Tree

]

/

Virgin Mojito
classic / coco / fresa

Virgin Pifa Colada
Ipanema

Fresh Garden
Shirley Temple

8,50 €
850 €
850 €
8,50 €
8,50 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €

+1,00 €

6,90 €

6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €

Pifia Colada 9,00 €

Caipirinha 8,00 €
Mojito Clasico 9,00 €
Cocos / Fresa Mojito 10,00 €
Gin Fizz 10,00 €
Espresso Martini 9,00 €
Aperol Sour 9,00 €

Recomendacion de la jefa | Empfehlung der
Chefin | recornmendation of the boss

Amaretto Sour 9,00 €
Whiskey Sour 10,00 €
Spain 9,00 €

Vodka, Licor 43, Granadina, Zumo de
Maracuya y Nata

Wodka, Likor 43, Grenadine,
Maracujasaft und Sahne

Vodka, Licor 43, Granadine,
Passion fruit juice, cream

Pretty Woman 8,00 €

Fresas frescas con zumo de pifia y cava

Frische Erdbeeren mit Ananassaft
und Sekt

fresh strawberries with pineapple

juice and cava

Mezcal Sour 10,00 €
Mezcal, lima, sirope de agave

Mezcal, Limette, Agavensirup

mescal, lime, agave syrup

Gin Basil Smash 10,00 €
Gin, albahaca, zumo de limdn, azucar

Gin, Basilikum, Zitrone, Zucker

Gin, basil, lemon juice, sugar

Ginger Moscow mule 10,00 €
with homemade GingerBeer
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