


¡Bienvenido a casa!willkommen zuhause!welcome home!
Te recibimos con los brazos abiertos y te invitamos a formar parte de nuestra familia.  Ser un "Träumerian" es un pedazo de alegría de vivir. Desde el desayuno hasta el "easy fine dining", desde el café hasta el cóctel, como "beach-breaker" o gourmet. Queremos serlo todo para usted, porque los huéspedes nos inspiran. La Träumeria Son Moll inspira. La isla da forma.Esta inspiración concentrada se convirtió hace 12 años en un ambiente de lugares con carácter y una celebrada variedad culinaria. Disfrute de los momentos perfectos de sus vacaciones y de lo más destacado de nuestro programa de mimos.  Todo ello le permite experimentar mucho de Mallorca en Cala Radjada - aquí en su Träumeria Son Moll.    

Wir empfangen Euch mit offenen Armen und laden Euch herzlich ein, zu einem Teil unserer Familie zu werden. “Träumerianer” zu sein, ist ein Stück Lebensfreude. Von Frühstück bis “easy fine Dining”, von Café bis Cocktail, als “Beach-Breaker” oder Feinschmecker. Wir wollen alles für Euch sein, denn Gäste begeistern uns. Die Träumeria Son Moll beflügelt. Die Insel prägt.Diese geballte Inspiration wurde vor 12 Jahren zu einem Ambiente aus charaktervollen Locations und einer gefeierten kulinarischen Vielfalt. Genießt die perfekten Urlaubsmomente und die Highlights unseres Verwöhnprogramms. Das alles lässt Euch ganz viel Mallorca in Cala Radjada erleben - hier in Eurer Träumeria Son Moll.

We welcome you with open arms and invite you to become a part of our family. Being a "dreamer" is a way of life. From breakfast to easy fine dining, from coffee to cocktails, whether you're a beach-goer or a foodie, we want to be everything to you, because pleasing our guests is what inspires us. Träumeria Son Moll empowers us, and the island shapes us. This wealth of inspiration has led us to create a unique atmosphere, featuring distinctive locations and a celebrated culinary diversity, over the course of the past 12 years. Enjoy perfect vacation moments and highlights of our indulgent program, all while experiencing the best of Cala Ratjada and Mallorca at Träumeria Son Moll.
    

¡Petra, Manni y su loco equipo de Träumeria! 

Si usted es alérgico, informe a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any allgeries



tartar
Tartar de alcachofas                                                                                                                                                                                                          11,90 € 
    

Alcachofas confitadas con piñones,escarcha de 
parmesano y aceite de trufa, rucula y tomate seco
  

Tartar aus kandierten Artischocken mit Pinienkernen, 
Parmesankäse, Trüffelöl, Rucola und getrocknete Tomaten
  

Artichoke tartar with pine nuts, parmesan 
cheese, truffle oil, arugula and sun-dried tomatoes 

Recomendación de la jefa 
Empfehlung der Chefin 
recommendation of the boss

Burratina                                                                                                                                                                                                                                                     15,90 €
    

Con mango, albahaca y chili
    

Mit Mango, Basilikum und Chilli
    

With mango, basil and chili         

asia-style
Tartar de salmón Asia-Style                                               14,40 €
   

Salmón fresco y aguacate estilo asiático 
con pan de algas
   

Frischer Lachs und Avocado im 
asiatischen Stil mit Algenbrot
   

Asian style fresh salmon and avocado 
with seaweed bread

ecuador ceviche 
Ceviche Pollo Bowl                                                                                 12,90 €
  

Pollo marinado con cítricos, tomate, cebolla morada,
cilantro y palomitas de maiz
    

Mariniertes Hähnchen in Zitronensaft mit Tomate, roten 
Zwiebeln, Korinader und Popcorn
    

marinated chicken with lemonjuice, tomato, red onion, 
cilantro and popcorn

entrantes, vorspeisen, starter

= vegano, vegan

tapas
Focaccia con Ali oli                                     6,90 €
    

Focaccia con ali oli | Focaccia mit Ali Oli

Focaccia with ali oli
   

Ali oli quattro                                                                                                                               9,90 €
       

Focaccia con ali oli, aceitunas, 
trampó y crema de atún

Focaccia  mit Ali Oli, Oliven, Trampó, Thunfischcreme

Focaccia with ali oli, olives, tuna 
spread and trampó
    

Bruschetta                                                       6,90 €
      

Queso Manchego                                                                                                                                                                                                                                                             7,90 €
   

con mermelada de higo / mit Feigenmarmelade

Cheese „manchego“ with fig jam
        

Ibérica                                                                                                    10,90 €
   

50g de Jamón Ibérico con rúcula y tomate seco

50g iberischer Schinken mit Rucola und getrockneten 
Tomaten

50g iberic ham with arugula and semi-dried tomatoes 
   

Gambas a la plancha                                                               11,90 €
       

Con ali oli y limón

gegrillte Gambas mit Ali Oli und Zitrone

grilled prawns with ali oli and lemon

Gambas al ajillo                                                                                                                       13,90 €
  

geschälte Gambas in Knoblauchöl
  

Shelled prawns in garlic oil
   



  ensaladas                pequeña                          grande

Ensalada Mixta            8,40 €                                  10,90 €
    

Con frutos secos y vinagreta de agave y mostaza                                                            
   

Gemischter Salat mit verschiedenen Nüssen und 
Agavensirup-Senf-Dressing
   ––

With dried nuts and seeds and mustard-agave-dressing
   

        

Ensalada Caesar  9,90 €                                                                                            14,90 €
    

Con lechuga romana, pollo crujiente, bacon, 
picatostes y salsa Caesar 
    

Mit Römersalat, knusprigen Hähnchen, Speck, 
Croutons und Cäsar Dressing 
    

Romaine lettuce with crispy chicken, bacon, 
croutons and Caesar dressing 

Ensalada Queso de cabra    9,90 €                                                                                            13,90 €                                                    
  

Rúcula, tomate cherry, plátano, nueces, 
vinagreta de frutos rojos y queso de cabra
  

Rucola, Kirschtomaten, Banane, Walnüsse, 
Waldfrucht-Dressing und Ziegenkäse
  

Arugula, cherry tomatoes, banana, walnuts, 
berry-dressing and goat cheese

tacos
  

Taco de pollo                                                                                                                                                                                                                     15,90 €
  

con cebolla, mango, tomate, cilantro y lima, 
con salsa de Maracuyá 
    

Tacos gefüllt mit Hühnerfleisch, Zwiebeln, 
Avocado, Mango, Tomate, Koriander, Limette und 
Maracuyá-Sauce
    

Chicken tacos with onion, avocado, mango, tomato, 
cilantro, lime and passion fruit sauce

Taco de gamba                                                                                                                                                                                                                                              18,90 €

veggie-burger
    

Veggie Burger                                                                                                                                                                                                                         12,90 €
   

Hamburguesa de espinacas con chili-gouda, 
tomate, lechuga y patatas fritas con salsa casera 
    

Spinat Burger mit Chilli-Gouda, Tomate, Salat 
und Pommes mit hausgemachter Burger Sauce 
    

Spinach burger with chili-gouda, lettuce, tomatoes 
and french fries with homemade burger sauce 
   

con boniato frito                                                                                                                             + 2,00 €
mit Süßkartoffel Pommes 
with sweet potatoe fries

thai curry
Thai Curry Pollo                                                                               20,90 €
    

Tiras de pollo con salsa de curry, jengibre, cilantro y 
leche de coco con albahaca, verduras y arroz basmati
      

Hähnchenbruststreifen mit Curry , Ingwer, Koriander und 
Kokosmilch mit Basilikum, Gemüse und Basmati Reis 
  

Chicken with curry, coconut milk, basil, ginger, vegetables 
and basmati rice
    

Thai Curry veggie                                                                                       18,90 €
    

Verduras con salsa de curry, jengibre, cilantro y leche de 
coco con albahaca y arroz basmati
    

Gemüse mit Curry, Ingwer, Koriander und Kokosmilch mit 
Basilikum und Basmati Reis   
   

Wok-Veggies with curry, coconut milk, basil, ginger, 
vegetables and basmati rice

curry-wurst
Berlin Style Currywurst                                     9,90 € 
   

mit Pommes / con papatas fritas / with french fries
   

Original Fritz Currywurst-Manufaktur aus Berlin
   

El original! Fritz Currywurst hecha en Berlin

Filete de salmón fresco
Filete de salmón fresco                                                                                      21,90 €
   

con verduras baby, patatas lilas y salsa japonesa
   

Frisches Lachsfilet mit Babygemüse, 
lila Kartöffelchen und japanischer Sauce
   

Fresh salmon fillet with baby vegetables, 
lila potatoes and Japanese sauce

   

      

     

       

 

       

träumeria   

World of Taste  
Nuestro menú diario y nuestro menú de noche son un poco 
locos. Eso se debe a nuestro equipo internacional de cocina y 
servicio, procedente de más de 10 naciones.  ¡Influencias 
gastronómicas de todo el mundo! ¿Por qué no? Aprendemos 
unos de otros y nos inspiramos culinariamente: eso nos 
convierte en una auténtica familia. Cocinamos con pasión - 
cocina honesta, con muchos productos regionales, con 
grandes ideas y queremos ser un poco diferentes de muchos 
otros grandes lugares en el noreste de nuestra casa.
    
Unsere Tageskarte und unsere Abendkarte sind ein bisschen 
verrückt. Das liegt an unserem internationalen Küchen- und 
Service-Team aus über 10 Nationen. Gastronomische 
Einflüsse aus der ganzen Welt! Warum nicht? Wir lernen 
voneinander und lassen uns kulinarisch voneinander 
inspirieren – das macht uns zu einer richtigen Familie.
Wir kochen mit Leidenschaft – ehrliche Küche, mit vielen 
regionalen Produkten, mit tollen Ideen und wollen ein 
bisschen anders sein, als viele andere tolle Locations im 
Nordosten unserer Heimat.

Our lunch and dinner menu is very varied. This is because 
our international kitchen and service team comes from over 
10 different nations, with culinary influences from around the 
world! Why not? We learn from each other and inspire each 
other in the kitchen, which makes us a true family. We cook 
with passion - honest cuisine, with many regional products, 
and with exciting ideas. We want to be a little different from 
many other great locations in the northeast of our home.

Si usted es alérgico, informe a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any allgeries



           
pizza
Pizza Margarita                      10,90 €
    

   

Pizza Powergreen vegana                        13,90 €
    

Tomate y brotes frescos “Powergreen” 
    

Tomate und frische Sprossen von “Powergreen”
    

Tomato and fresh sprouts “Powergreen”
   

Pizza Fuego                        12,90 €
    

Tomate, mozzarella, salami picante, guindillas
    

Tomate, Mozzarella, Salami pikant, Pepperoni
    

Tomato, mozzarella, spicy milanese salami & peperoni
   

Pizza Lasse                                                                                                                             13,90 €
    

Tomate, mozzarella, champiñones, cebolleta, 
queso fresco, piñones, aceite de trufa
    

Tomate, Mozzarella, Champignons, Frühlingszwiebeln, 
Frischkäse, Pinienkerne, Trüffelöl
    

Tomato, mozzarella, mushrooms, scallions, 
cream cheese, pine nuts & truffle oil 
   

Pizza Cuatro estaciones                                                                                                                                                                                                                               13,90 €
    

Tomate, mozzarella, jamón york, champiñones, 
atún, alcachofas 
    

Tomate, Mozzarella, Kochschinken, Champignon, 
Thunfisch, Artischocken
    

Tomato, mozzarella, cooked ham, white mushrooms, 
tuna, artichokes
   

Pollo Loco                                                                                                                                                                                 14,90 €
    

Tomate, mozzarella, pechuga de pollo, cebolleta, 
piñones, curry, chili,  ajo
    

Tomate, Mozzarella, Hühnchenbrust, Frühlingszwiebeln, 
Pinienkerne, Curry, Chili,  Knoblauch
    

Tomato, mozzarella, chicken breast, scallions, pine nuts, 
curry, chili & garlic
   

Pizza Son Moll                        15,90 €
    

Tomate, mozzarella, jamón serrano, rúcula, parmesano
    

Tomate, Mozzarella, Serranoschinken, Rucola, Parmesan
    

tomatoes, mozzarella, serrano ham, arugula, parmesan 

Macho Ibérico                                                                                                                                                                                                                              v 15,90 €
    

Tomate, mozzarella, solomillo de ternera, bacon, 
salsa BBQ, maíz, pimiento, salsa de miel y chili 
    

Tomate, Mozzarella, Rinderfiletsteifen, Bacon, BBQ Sauce, 
Mais, Paprika, Honig Chili Sauce
    

Tomato, mozzarella, tender strips of beef, bacon, BBQ sauce, 
sweet corn, bell peppers & chili-honey 
   

Pizza Gambaretti                                                                                                                            15,90 €
    

Tomate, mozzarella, gambas, ajo, rúcula, 
pimiento rojo, limón
    

Tomate, Mozzarella, Garnelen, Knoblauch, 
Rucola, Paprika, Limone
    

Tomato, mozzarella, prawns, garlic, arugula, red bell peppers 
& lemon

 

Pizza Bella                                                                                                                            15,90 €
    

Tomate, mozarella, salmón ahumado, 
cebolla morada, aguacate, cebollino, sésamo negro, 
salsa de miel y mostaza 
    

Tomate, mozzarella, geräucherter Lachs, 
rote Zwiebeln, Avocado, Schnittlauch, 
Sesam, Honig-Senf Sauce
    

Tomato, mozzarella, smoked salmon, red onion, avocado,  
chives, sesame & honey-mustard sauce

4 quesos                        13,90 €
  

Tomate, mozarella, queso ahumado, 
queso azul y parmesano
  

Tomate, Mozzarella, geräucherter Käse, 
Blaukäse und Parmesan
  

Tomato, mozzarella, smoked cheese, 
blue cheese and parmesan

Pizza burratina                                                                  14,90 €
    

Rúcula, tomate cherry semi-seco, 
guindillas agridulces, Burratina
    

Rucola, halbgetrocknete 
Kirschtomaten, Peperonis 
und Burratina
    

Arugula, semi-dried tomatoes, peperoni and burratina

pasta
Multipasta „La Familia“                                                                                            22,90 €
   

Diferentes pastas frescas rellenas con mantequilla y salvia
Carne, pescados y quesos. Diferente colores
   

Verschiedene frische gefüllte Nudeln an Butter und Salbei
Fleisch, Fisch und Käse. Verschiedene Farben
   

Assorted fresh stuffed pasta with butter and sage.
Meat, fish and cheese. Assorted colours.
  

Tagliatelle Träumeria                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                15,90 €
    

Tagliatelle azul casero con aceite de oliva, ajo, 
tomate semi seco, piñones y esparragos verdes
    

Hausgemachte blaue Tagliatelle mit Knoblauchöl, 
halbgetrockneten Tomaten, grünem Spargel und 
Pinienkernen
    

Homemade blue pasta with garlic oil, dried 
tomatoes, green asparagus and pine nuts
  

Ravioli de calabaza vegano                                                                                                                                                                                                                        21,90 €
    

Ravioli sin huevo relleno de calabaza con 
tomate cherry flambeado y germinados
    

Ravioli ohne Ei, gefüllt mit Kürbis an 
flambierten Cherry Tomaten und Sprossen
    

Egg-free Ravioli stuffed with pumpkin with flamed cherry 
tomato and Sprouts

Lasagna                                                                                                                                                                                                                 14,90 €
    

Lasagna casera de bolognesa y bechamel
    

Hausgemachte Lasagne mit Bolognese & Bechamel 
    

Homemade Lasagna Bolognese with bechamel

   

      

     

   

= vegano, vegan

world of taste



…la brasa como forma de vida 
De la unión entre las más innovadoras tecnologías y la tradición más artesanal nace Josper en 1969, la leyenda de la brasa gastronómica internacional creada por Pere Juli y Josep Armangué en Pineda de Mar, Barcelona. Con más de 40.000 clientes, Josper es el aliado perfecto de los chefs más exigentes para conseguir braseados de la más alta calidad. Y sin renunciar a nuestros orígenes familiares, a la nobleza del carbón de la mejor leña y al ancestral arte de la brasa gastronómica. Siempre fieles a la brasa de ayer, con la rapidez de hoy.

…das Geheimnis der sanften Begegnung mit dem Feuer   
Das rohe Fleisch zischt hörbar, wenn es den Rost über den glühend heißen Kohlen berührt. Die Vordertür des Josper Grills wird geschlossen, sodass das Fleisch oder der Fisch bei einer konzentrierten Rundumhitze von bis zu 350 Grad schonend weiterbrutzeln kann. Angelehnt an die traditionelle spanische Grillkunst bietet der Josper Grill ein einzigartiges Geschmackserlebnis. Grill und Backofen vereint scheinbare Gegensätze: Saftige Zartheit gepaart mit ganz besonderen Raucharoma. Und kannst du dich nicht entscheiden, geniesse unsere Köstlichkeiten doch am besten mit deinen Freunden: auf Platten serviert, eignen sich unsere leckeren Grillgerichte perfekt zum Teilen! 

The secret of gentle encounter with fire
   
The raw meat sizzles audibly as it touches the grate over the glowing hot coals. The front door of the Josper grill is closed, allowing the meat or fish to continue to gently sizzle at a concentrated all-around heat of up to 350 degrees. Inspired by the traditional Spanish art of grilling, the Josper grill offers a unique taste experience. The grill and oven combine seemingly opposite characteristics: juicy tenderness paired with special smoky flavor. And if you can't decide, why not enjoy our delicious dishes with your friends: served on platters, our tasty grilled dishes are perfect for sharing!

josper grill | grilled cuisine



josper grill
grilled cuisine
carne | pescado
Hamburguesa “josper”                                                                                                                                                                         14,90 €
    

Hamburguesa de ternera al Josper con bacon, 
queso ahumado, lechuga y tomate con patatas 
fritas y Salsa Casera 
    

Rindburger vom Josper Grill mit Bacon, 
geräuchertem Käse, Salat und Tomate mit Pommes und 
hausgemachter Burger Sauce 
    

Beef burger from the Josper Grill with bacon, 
smoked cheese, salad tomatoes and french fries 
and homemade burger sauce 
    

Opción | Möglichkeit | Option

con boniato frito                                                                                                                                 + 2,00 €
mit Süßkartoffel Pommes 
with sweet potato fries

Verduras al Josper                                                                                                                                                                                                   18,90 €
   

Verduras al josper con salsa asiática
   

Gemüse aus dem Josper mit asiatischer Sauce
   

Vegetables from the Josper with asian sauce

Sparerips                                                              17,90 €
    

Costillas de cerdo cocinadas a baja temperatura 
con patató, verduras y salsa BBQ
   

Spareribs vom Schwein (Niedrigtemperatur), 
mit neuen Kartöffelchen, Gemüse und BBQ Sauce
   

Slow cooked sparerips with potatoes, 
vegetables & BBQ sauce

Secreto Ibérico Josper                                                                                                                26,90 €
  

Secreto Ibérico cocinado a baja temperatura con patatas, 
pimientos de padrón y cebolla caramelizada
    

Secreto Ibérico vom Josper Grill, Niedertemperatur gegart, mit 
Kartöffelchen, Pimientos de padrón und karamelisierten Zwiebeln
    

Slow cooked Secreto Ibérico from a charcoal oven with potatoes, 
padrón peppers and caramelized onions
    

Solomillo al Josper                                                                                                                                                                                                                              31,90 €
    

Solomillo con patatas y verduras con salsa Chimichurri
   
    

Rinderfilet mit Gemüse und Kartoffeln und Chimichurri-Dip 
   
    

Tenderloin with potatoes and veggies and Chimichurri-sauce 

Dorada                                                                                                                       20,90 €
   

Dorada entera con papató y ensalada 
 

Ganze gegrillte Dorade mit Kartöffelchen und Salat
 

Oven roasted sea bream with potatoes and salad

Si usted es alérgico, informe a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any allgeries



Einzige Meeresterrasse in Cala Ratjada! 
única terraza al mar en Cala Ratjada

Dein Restaurant im Meer! Tu restaurante en el mar
Cocina mediterránea española, tradicional y honesta para gourmets. Menú diario con especialidades frescas, de temporada y regionales! En uno de los lugares más exclusivos de Cala Ratjada

Traditionelle, ehrliche, spanische Mittelmeerküche für Genießer! Tageskarte mit frischen, saisonalen und regionalen Spezialitäten an einem der exklusivsten Plätzen in Cala Ratjada
Traditional, honest Spanish Mediterranean cuisine for connoisseurs! Daily menu with fresh, seasonal, and regional specialties! Located in one of the most exclusive places in Cala Ratjada.

#

.

Sonntag Abend
Domingo por la tarde

Sunday evening

Flying tapas! 
Über 2 Stunden servieren wir Euch die ganze Welt der Tapas auf einer der exklusivsten Dachterrassen im Norden von Mallorca.  

Over the course of two hours we serve you the best of the world of tapas on one of the most exclusive rooftop terraces found in Mallorca.  

Durante 2 horas, os serviremos lo mejor del mundo del tapeo en una de las más exclusivas terrazas panorámicas de Mallorca.  

“Easy Fine Dining” LaFamilia-Style!  

.

= vegano, vegan



niños. kinder. kids
Patatas fritas                                                               4,50 €
   

Pommes frites

french fries         
   
     

Pasta roja                                                                              5,90 €
   

espagueti con salsa de tomate
  

Spaghetti mit Tomaten-Sauce
  

Pasta with tomato-sauce

Pizza Niño                                                                                                                                                                             6,90 €
   

Margarita / Salami / Proccuito

Fingers de pollo                                                                              8,90 €
   

Tiras de pollo rebozadas con cornflakes 
y patatas fritas
   

mit Cornflakes panierte Hähnchenstreifen 
& Pommes frites
   

Chicken Nuggets with french fries
        
    

Burger Niño                                                                       8,90 €
   

Hamburguesa de ternera 
  con queso y patatas fritas                                                                    
  

Cheeseburger mit Pommes
  

Cheesburger with french fries 

postres. desert       

Toffee con chocolate crujiente                                                                                                                         7,90 € 
   

Knuspriger Schokoladen-Toffee
   

Crunchy chocolate toffee
        

Pizza Postre                                                                                                                                                        8,90 €   
con Nutella, coco rallado y fresas
   

mit Nutella, Kokosraspeln und Erdbeeren
   

with Nutella, strawberries and coconut shavings 
        

Banoffee                                                                                                                                                                             6,90 €
   

Plátano, dulce de leche y crema de queso
   

Bananen, Dulce de Leche und Frischkäse
   

Banana, dulce de leche and cream cheese

Sweet Pasta Italiana                                                                                                                                                                             6,50 €
   

Ravioli relleno de Rafaello, Snickers y banoffee
  

Ravioli mit Raffaello gefüllt, Snickers und Banoffee
  

Ravioli filled with Raffaello, Snickers and Banoffee

tarta. kuchen. cake  
Trozo de tarta                                                                                     4,90 € 
Trozo de tarta casera con nata
Stück hausgemachter Kuchen mit Sahne
Slice of homemade cake with cream

                                             

     

    

Si usted es alérgico, informe a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any allgeries



coffee
Café de filtro        2,00 € 
grande                                                                                                            3,50 € 
Café solo | Espresso                          1,90 € 
doble                                                                                                        3,00 €
Café con leche                                                                                                   2,90 € 
grande                                                                                                        4,50 €
Cappuccino                                                                                    3,00 € 
Cafe Americano                                                                                       2,80 € 
Café BonBon                                                                                                  2,50 €
Cortado                                                                                  2,50 € 
Carajillo                                                                                                            3,50 €  
    

Latte Macchiato                                                                                       4,50 € 
doble                                                                                                                                        5,50 € 
with shot / con licor                                                                           6,00 € 
    

Chocolate                                                                                                                                                                                                                   3,50 €
con nata / mit Sahne / with cream 4,00 € 
    

 

té tee tea
     

Té | Tea | BIO                                                       2,50 €
Grüner Tee, Kamille, Frucht, Earl Grey, 
English Breakfast Darjeeling, Minze, 
Rooibos
   

verde, manzanilla, frutas, earl grey, english 
breakfast darjeeling, menta, rooibos
   

green, chamomile, fruit, earl grey, english 
breakfast darjeeling, mint, rooibos
   

    

Té “Träumeria”                                                                                                                                4,90 € 
   

   

té fresco de jenjibre-limon-
citronella, menta y miel
 

Frisch gebrühter Ingwer-
Lemon-Zitronengrastee, 
Minze  mit Honig
 

freshly brewed tea with ginger, 
lemon, lemongras and honey 
      

Té de menta fresca                                                                                 4,50 €
 

Frisch gebrühter Pfefferminztee
 

Mint Tea, Freshly brewed    

   

zumo.saft. juice                                                    (0,3)        3,00 €  

                 (0,5)       4,50 €  
Manzana, piña, naranja, 
maracuyá, Arándanos 
 

Apfel, Ananas, Orange, 
Marajuca, Johannesbeere auch als Schorle
 

Apple, Pineapple, Orange, Passion fruit, 
Current 
    

  

Zumo Naranja                  (0,3)               4,50 €  
Orangensaft | Orange Juice 
natural | frisch gepresst | freshly squeezed   

refrescos
Agua con gas       (0,5)                                                        3,90 € 
Agua sin gas        (0,5)                                                        3,90 €
      

Cola, Cola Zero                               (0,375)          3,50 €
Fanta naranja
Fanta limón
Sprite
Spezzi       (0,3)                        3,00 €
   

Rhabarber Schorle                                                     4,50 €
 

 

Homemade              (0,3)                                                          4,50 €
Ginger Beer
 

Tonica       (0,2)                                 3,00 € 
Ginger Ale       (0,2)                                          3,00 € 
Bitter lemon      (0,2)                                                            3,00 € 
Nestea       (0,3)      3,00 € 
limón, Zitrone       (0,5)                                                             4,50 €
   

limonada casera                                                                                                  5,90 €
de albahaca y jengibre  
Hausgemachte Limonade 
mit Basilikum und Ingwer
Homemade Lemonade with basil and 

ginger    

cerveza
San Miguel                                              (0,3)                                                                3,20 € 
de barril / on tap                                             (0,5)                                                          4,50 € 
   

San Miguel                                       (0,3)                                                                 3,50 €
sin alcohol    

Estrella Galicia                                                              (0,3)                                                         3,50 €
   
   

Erdinger Weissbier     (0,5)                                                            4,90 €
sin alcohol                                                               (0,5)                                            4,90 € 
   

Alhambra                                        (0,3)                                                        3,90 €

cava                                                                                                 

Boiba Semi Seco                

Parellada, Macabeo, Xarel.lo

copa |  botella                                  4,50 €                            16,90 €
             

Veritas    
José Luis Ferrer, (Mallorquin), Moll

copa |  botella                                6,50 €                      28,00 €
 

Veritas Rosado   
José Luis Ferrer, (Mallorquin), Moll

copa |  botella                                6,50 €                      28,00 €

             

vino blanco                                                                                                                                       

Mucho Más Blanco 
España | Verdejo / Sauvignon Blanc /  
Chardonnay

copa                                                                                                  4,70 €     

botella                                                                         15,90 €
             

Dues, José L.Ferrer 
Mallorca, Binissalem, Vi de la Terra
Chardonnay, Giró Ros

copa                                                                                                   5,40 €     

botella                                                                            18,50 €

vino rosado                                                                                                                       

   

Mucho Más Rosado 
España | Garnacha / Tempranillo

copa                                                                                                  4,70 €     

botella                                                                             15,90 €
           

Pedra
José L. Ferrer
Mallorca - Binisallem - Vi de la Terra
Manto Negro & Cabernet Sauvignon

copa                                                                                                   5,40 €     

botella                                                                            18,50 €

vino tinto                  

Mucho Más   
España | Tempranillo / Syrah

copa                                                                                                  4,70 €     

botella                                                                             15,90 €
     

Dues, José L. Ferrer  

Mallorca - Binissalem - Vi de la Terra 
Cabernet Sauvignon & MantoNegro 

copa                                                                                                   5,40 €     

botella                                                                            18,50 €
  

aperitivo
Vermut                                                                                                                                                                                                         4,90 € 
Campari O. / Soda                                                                                                6,90 €  
Aperol spritz                                                                                                   6,90 € 
Hugo                                                                                                     6,90 €
Lillet Wildberry                                                                                                       7,50 €

       



brandy | cognac
Veterano                                                                                                                                                     3,90 €
Carlos III                                                                                                                                                                3,90 €
Brandy 103                                                                                                                                                                                                                                                                 3,90 € 
Carlos I                                                                                                                                                            6,90 €
Remy Martin VSOP                                                                                                                7,90 €

vodka  
Absolut                                                                                                                                                                                        4,50 €
Belvedere                                                                                                   6,90 €

whiskey
J&B                                                                                                        5,50 € 
Johnny Walker                                                                                                                               5,50 €
red label 
Jack Daniels                                                                                                                                                  6,50 €
Chivas Regal 12                                                                                                                                                                        7,90 € 
MakersMark                                                                                                        7,90 € 
Oban 14y                                                                                                                                                                                                                                                          8,90 €

rum
Havanna 3                                                                                                                                                                                                                                  5,50 €
Barcelo                                                                                                                                                        5,50 €
Diplomatico                                                                                                         6,50 €
Havanna 7                                                                                                                                                                       6,50 €

+ Longdrink combinado             + 2,50 €
Cola / Lemon / Orange
     

westerwald schnaps
primera clase - BIRKENHOF - 
Alemania desde el año 1848
   

Alte Marille                                          5,50 €
Albaricoque - Aprikose - Apricò

Haselnuss                                                  5,50 €
Avellana - Haselnuss - Hazelnut

Williamsbirne                                                       5,50 €
Pera - Birne - Pear 

sangria 
   

Sangria clásica                                                                                                                                                                                     4,90 € 
con vino tinto                                  (1,0)                                   15,00 €  
    

Sangria blanca                                                                                                                                                                           5,90 €
“Träumeria”                                                            (1,0)                                                                 17,00 €
con Cava y fresas 
mit Sekt & Erdbeeren
with cava and strawberries

gin tonic  
incl. Tonic 
Schweppes / Nordic Blue 
  

Malfy                                                 8,50 €
Xoriguer (Menorca)                                                                                                                                                                                                         8,50 €
Onze (Mallorca)                                                                                                                                                                                                                                                                                   8,50 €
Innat (Menorca)                                                                  8,50 €
Bombay Sapphire                                             8,50 €
Tanqueray 10                                                                                                                                                                                                                                         10,00 €
Hendriks                                                                              10,00 €
Nordes                                 10,00 €
  

 + Fever Tree                                                      + 1,00 €

licores | aguardientes
Hierbas     3,50 € 
dulces / mixtas / secas  

Hierbas Premium                                        4,00 € 
mixtas
Mesclat                                                                                                                                                                                        3,50 €
Sambuca                                                                                                                                                                   3,80 € 
Amaretto                                                         3,80 € 
Crema Catalana                                                           3,80 € 
Baileys                                                          3,80 € 
Ramazotti                                                                                                                                                           3,80 €
Jägermeister                                                                                                                                        3,80 € 
Fernet Branca                                                                                                                      3,80 € 
Tequilla Blanco                                                                                            3,80 €
Tequilla Marron                           3,80 €
Limoncello                                                                                            3,80 €
Vodka Caramelo                                                                                           3,80 €
Licor 43                                       3,80 €
Crema Catalana                                                                            3,80 €
Grappa Nonino                                                                                            5,00 €

cocktails 
sin alcohol
       

Virgin Mojito                                                                 6,90 €
classic / coco / fresa
   

Virgin Piña Colada                                                                                                                            6,90 €
   

Ipanema                                                                            6,90 €
   

Fresh Garden                                                                        6,90 €
   

Shirley Temple                                                                                            6,90 €

cocktails 
Piña Colada                                                                                                     9,00 € 
       

Caipirinha                                                                                                   8,00 €
         

Mojito Clasico                                                                                 9,00 €
         

Cocos / Fresa Mojito                                                                                     10,00 € 
      

Gin Fizz                                                                                                                                                                                          10,00 €
       

Espresso Martini                                                                                                   9,00 €
                      
      

Aperol Sour                                                                                                     9,00 €
Recomendación de la jefa | Empfehlung der 
Chefin | recommendation of the boss

Amaretto Sour                                                                                                     9,00 €   

Whiskey Sour                                                                                      10,00 €
            

Spain                                                                                                     9,00 € 
      

Vodka, Licor 43, Granadina, Zumo de 
Maracuyá y Nata
      

Wodka, Likör 43, Grenadine, 
Maracujasaft und Sahne
      

Vodka, Licor 43, Granadine,
Passion fruit juice, cream 
       

Pretty Woman                                                                                                                                                                                                      8,00 € 
      

Fresas frescas con zumo de piña y cava
      

Frische Erdbeeren mit Ananassaft 
und Sekt
      

fresh strawberries with pineapple 
juice and cava 
   

Mezcal Sour                                                                                                                                         10,00 €
      

Mezcal, lima, sirope de agave
      

Mezcal, Limette, Agavensirup
      

mescal, lime, agave syrup
                   

Gin Basil Smash                                                               10,00 €
      

Gin, albahaca, zumo de limón, azúcar
      

Gin, Basilikum, Zitrone, Zucker
      

Gin, basil, lemon juice, sugar
   

Ginger Moscow mule                                                                                             10,00 €
with homemade GingerBeer 



#traeumeriasonmoll
facebook.com/sonmoll

#xiringuitosonmoll
facebook.com/xiringuitocalaratjada

#wolke7sonmoll
facebook.com/wolke7sonmoll
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