iringquito

SONMOLL




Entrantes y tapas
Vorspeisen & Tapas
Starter and Tapas

Ostras por unidad (Fine de clair) 4,20 €
Frische Austern pro Stlck | Fresh oysters per piece

Pan con ali oli y aceitunas 5,50 €
Brot, Knoblauchcreme und Oliven

Bread, ali oli and olives

Pan con Zatziki y aceitunas 5,50 €
Brot mit Zatziki und Oliven

Bread with Zatziki & olives

Pimientos de padrén 7,40 €
Pimientos de padrdn fritos con ajo y tomate cherry
Frittierte Paprika, Knoblauch und Cherry Tomaten

Fried green peppers with garlic and cherry tomatoes

Mejillones al vapor 11,90 €
Mejillones en su jugo con ajo, cebolla y perejil

Miesmuscheln im eigenen Saft, Knoblauch,
Zwiebeln und Petersilie

Mussels in its own juice, garlic, onion and parsley

Tartar de aguacate y Quinoa 11,90 €

Aguacates, semilla de sésamo, quinoa, jengibre,
lima, soja, alga wakame y ensalada mixta

Avocado, Sesam, Ingwer, Lima, Soja, Quinoa,
Wakame Alge und gemischter Salat

Avocado, sesame seeds, ginger, lime, soy sauce, quinoa,
wakame seaweed and mixed lettuce
Ensalada ,,Griega* 12,90 €

Tomates, pepinos, cebollas, aceitunas negras,
queso feta, orégano y vinagreta griega

Tomate, Gurke, Zwiebeln, schwarze Oliven,
Feta-Kase, Oregano, griechisches Dressing

Tomato, cucumber, onion, black olives,
feta cheese, oregano and Greek vinaigrette

= vegano, vegan

Si usted es alergico informa a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any allgeries



Ensalada Xiringuito 12,90 €

Mix de lechugas, tomates, pimientos, pepinos, cebollas,
zanahoria, miel, frutos rojos y queso de cabra

gemischter Salat, Tomaten, Paprika, Gurke, Zwiebel,
Karotte, Honig, Rote Frichte und Ziegenkase

Mixed lettuce, tomatoes, bell peppers, cucumbre, onion,
carrot, honey, red berries and goats cheese

Chipiriones a la andaluza 14,50 €
Chipironesy ali oli
Kleine fritterte Tintenfische und ali oli

Small fried cuttlefish and ali oli

Zamburifas a la plancha 17,90 €
Zamburinas a la plancha con ensalada
Zamburinas gebraten mit Salat

Zamburinas fried with salad

Gambas al ajillo 17,90 €
Cola de gambdn fritas con ajo y guindillas
Garnelenschwanz frittiert mit Knoblauch und Chili

Prawns in garlic oil with chili

Fritura mixta con alli oli 18,90 €

Calamares fritos con harina, Bacalao, Gamba
pelada y salsa alli oli

Frittierte Calamar in Mehl, Kabeljau, Gamba ohne
Schale und Knoblauchcreme

Fried calamari in flour, cod, shelled prawns and ali oli

Variacion de quesos e Ibérico”s 18,90 €

Queso mahonés y manchego, mermelada higo, Jamon
Iberico, Lomito lberico, rdcula, nueces y Tomate seco

Mahonés- und Manchegokase, Ibérico Schinken,
Feigenmarmelade, Ruccola, NUsse und getrocknete
Tomaten

Mahonés and Manchego cheese, fig jam,
arugula, nuts and dried tomatoes

Si usted es alergico informa a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any a[lgerr’es



Risotto

Risotto setas mixtas 18,00 €

Setas variadas, ajo, cebolla, tomillo, caldo
vegetal, mantequilla, aceite de trufa, rdcula y
parmesano en escarcha

Verschiedene Pilze, Knoblauch, Zwiebel, Thymian,
GemuUsefond, Butter, Truffeldl, Rucola, und Parmesan

Mixed mushrooms, garlic, onion, thyme, veggie broth,
truffle oil, arugula and parmesan cheese

Risotto del Mar _ 20,00 €

Ajo, cebolla, pimiento rojo, guisantes, marisco,
pescado y parmesano .

| Knoblauch, Zwiebeln, rote Paprika, Erbsen,
Meeresfrichte, Fisch und Parmesan

Garlic, onion, red bell peppers, seafood,
fish, butter and parmesan cheese

Pasta

w Gnocchi con pesto de pistacho 17,90 €

Gnocchi casero con salsa de pistachos,
albahaca, tomate cherry semi seco,
aceite de oliva

Hausgemachte Gnocchi mit einer Sauce von Pistazien,
halbtrockenen Cherry-Tomaten und Olivendl

Homemade gnocchi with a sauce of pistachios, semi-
dried cherry tomatoes and olive oil

Ravioli relleno de gambas al ajillo 22,00 €

e ‘ Ravioli de Gambas, tomate cherry,
. B A ' ' mantequnlaysalwa

Ravioli gefullt mit Gambas Nafa
,'.CherryTomaten Butter und Salbe: \ 74




Paella

min. 2 personas / mind. 2 Pers. / at least 2 people

Precio por persona

Preis pro Person

Price per Person

Paella Vegetal 15,90 €
Arroz, Verduras frescas y caldo vegetal

Reis, frisches GemUse und Gemusebruhe

Rice, fresh vegetables and vegetable stock

Paella de carne 17,50 €

Arroz, carne de cerdo, carne de pollo. verdiras
y caldo de carne

Reis, Schweine- und HUhnchen-FIéisch,
Gemuse und Fleischbruhe

Rice, pork, chicken, vegetables

and broth

' Pa_\ella “Arroz a banda” 20,00 €
Arroz, Gambas peladas, sepia, y caldo de pescado

Reis, géschélte Gambas, Sepia und Fischbrihe

Rice, peeled prawns, sepia and fish broth

Paella Mixta 20,00 €
Verdura, arroz, marisco, pescado, carne de polloy cerd

Gemuse, Meeresfruchte, Reis, Fisch, Huhn- und
Schweinefleisch

Vegagies, rice, seafood, fish, chicken and pork

Paella Negra 21,50 €
Marisco, arroz, pescado, verduras y tinta de calamar
Meeresfruchte, Reis, Fisch, GemUse und Calamartinte

Seafood, rice, fish, veggies and squid ink

Paella de Marisco } 24,00 €
: M-ariséo, arroz, pescado y verduras
Mleefrgf;f'r_lt]\fc;hte, Reis, Fisch und Glem.use--:'
Pl i L é?: ¢ %o f

iy

d, fish, r




Pescados | Fisch | Fish

_Filete de Dorada al tomillo 23,50 €

Filete de dorada, mantequilla, tomillo fresco,
patatd al romero y verduras de la temporada

Doradenfilet, Butter, frischer Thymian, Rosmarin-
Kartoffeln und saisonalem Gemuse

Sea bream fillet, butter, fresh thyme, rosemary
potatoes and seasonal vegetables

Lubina al Josper Grill 23,50 €

Lubina entera con tomillo, romero y ajo,
ensalada mixta y patatd al romero

Ganzer Wolfsbarsch mit Thymian, Rosmarin,
Knoblauch, gemischter Salat und Rosmarinkartoffeln

Sea bass with thyme, rosemary and garlic,
mixed salad and rosemary potatoes

Pata del Pulpo al Josper 29,90 €

Pata del pulpo a la gallega con patato
Yy pimientos de padrén

Tintenfischarm ,a la Gallega“ mit Kartoffeln
und Pimientos de Padron

octopus arm ,a la Gallega“ with potatoes and
pimientos de padrén
Variacién del pescado ,Xiringuito* 39,00 €

Pulpo, Zamburifa, Filet de Dorada, Mejilléon,
Langostino, pataté al romero y Ensalada mixta

Tintenfisch, Zamburifia, Doradenfilet, Miesmuschel,
Garnele, Rosmarienkartoffeln und gemischtem Salat

Octopus, Zamburifa, sea bream fillet, mussels, shrimp,
rosemarypotatoes and mixed salad

=vegano, vegan

Si usted es alergico informa a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any allgeries



Carnes | Fleisch | Meat

Mousaka 14,50 €

Base de patatas, carne picada mixta,
berenjenas cubierta de bechamel gratinada

Typisch griechischer Kartoffel-Auflauf mit
gemischtem Hackfleisch, Auberginen und
gratiniertem Bechamel

Potato slice, mixed minced meat, aubergines
covered with bechamel sauce au gratin

Pollo al curry de maracuya 22,50 €

Tiras de pollo con verduras, salsa curry con
maracuya,albahaca y arroz basmati

Hahnchenstreifen mit Gemuse, Curry Sauce
mit Maracuya, Basilikum und Basmatireis

Chicken strips with vegetables, curry sauce
with passion fruit, basil and basmati rice

Carrilleras Josper (Grill) 27,50 €

Carrilleras de cerdo iberico a baja temperatura
con espuma de patata, pimientos de padrén,
y cebolla caramelizada

Iberische Schweinebacken in Nieder-Temperatur
gegart mit Kartoffelschaum, Pimientos Padron
und karamellisierten Zwiebeln

Low temperature lberian pork cheeks with
potato foam, padrén peppers and caramelized onion

Solomillo de ternera (250 g.) 32,00 €

Solomillo de ternera con patatas,
mantequilla de hierbas

Rinderfilet mit Gemuse, Kartoffeln
und Krauterbutter

Beef tenderloin with vegetables, potatoes
and herb butter

Si usted es alergico informa a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any allgeries



Sonntag Abend
Domingo por la tarde
Sunday evening

Jbiug Tawas!

Uber 2 Stunden servieren wir-Euch die ganze Welt der Tapas auf
einer der exklusivsten Dachterrassen im Norden von Mallorca.

Over the course of two hours we serve you the best of the wor
Si rac

SONMOLL

wor(’.clof—_“

crossover vestaurant ¢ breakfast

Te recibimos con los brazos abiertos
Ser un "Traumerian"

Y te invitamos a form parte de nuestra familia.
€s un pedazo de alegri;
desde el café hasta

a de vivir. Desde el de yuno hasta el "
el céctel, como "beach-breaker" o gourmet.
porque los huéspedes nos in

spiran. La Trdumeria Son Mo

easy fine dining",
ueremos serlo todo para usted,
inspira. La isla da forma.

ch herzlich ein, zu einem Teil
pa—) umer ein Stlck Lebensfreude.
on Frahstiic - ) ek -
m— 1 i . : > “Beach
~q P | B = - ; .
v -
I

Sreaker” oder Feinschmecker

@ = vegano, vegan

i ¢ i our waiter if you have any allgeries
@l lergico informa a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform y
Si usted es alergico




Ninos | Kindermenu | Kids menu

Espaguetis 6,90 €
Espaguetis con mantequilla o tomate
Spaghettis mit Butter oder Tomatensauce

Spaghetti with butter or tomato sauce

Pescado 11,00 €

Filete de pescado con ensalada i 3
Fischfilet mit Salat (%"‘
Fish fillet with salad SRR

Finger pollo 8,90 €

W

Tiras de pollo caseros con patatas fritas
Hausgemachte HUhnchen-Finger mit Pommes Frites

Home made chicken strips with french fries

Postres | Nachtisch | Desert

Crema catalana casera 6,00 €

Crema de huevo y leche con
azUcar caramelizado

Hausgemachte Creme von Eiern und
Milch mit karamellisiertem Zucker

Home made Pudding made from eggs and
milk with caramelized sugar

Tiramisu casero 7,50 €
Hausgemachte Tiramisu

Home made Tiramisu

Toffee con chocolate crujiente 7,90 €
Knuspriger Schokoladen-Toffee

Crunchy chocolate toffee

Tarta de la casa 5,50 €

Portion Tarta, Stuck Kuchen, piece of cake

con nata, mit Sahne, with cream + 0,50 €

Si usted es alergico informa a nuestro camarero / Bitte informieren Sie unseren Kellner, wenn Sie Allergien haben / Please inform our waiter if you have any allgeries



Café Ecologic

Café solo / normal - _//
Café solo, doble N~
Café con Leche

Cappuccino

Café Bonbon

Cortado

Carajillo / Espresso with ron

Latte Machiato / normal

Latte Machiato / dople

Latte Machiato / con shot

Té Bio

250 €
370 €
3,00 €
3,00 €
250 €
250 €
4,00 €
4,50 €
SI50%E
6,00 €

250 €

negro,verde,manzanilla,frutas,earl grey,rooibos
schwarz,griun,kamille,frichte,earl grey,rooibos
black,green,chamomilefruits,earl grey,rooibos

Té "Fresco Jengibre"

Té de menta fresca

Frisch gebruhter Pfefferminztee
Mint Tea, Freshly brewed

Refrescos
Agua mineral, cony sin 0,33
0,75
Cola 0)2
Cola Zero 0,2
Fanta Naranja 0,2
Fanta Limon 0,2
Sprite 0,2
Nordic Blue 0,2
Tonica Royal Bliss 0,2
Tonica Fever Tree 0,2
Ginger Ale 0,2
Bitter Lemon 0,2
Rhababer Schorle
Nestea limon 0,3

Zumos | Safte | Juices

Manzana / Apfel / Apple 0,3
Naranja / Orange 03
Pifa /Ananas/Pineapple 0,3

5}510) 3

4,50 €

350 €
500 €
320 €
320 €
320 €
320 €
320 €
320 €
320 €
350 €
320 €
320 €
4,50 €
300 €

3,00 €
3,00 €
300 €

Cerveza

San Miguel Copa 0,3
de barril / on tap 0,5
San Miguel Botella sin alcohol On3
Estrella Galicia Botella 0,3
Rosa Blanca (Mallorca) Botella 0,3
Erdinger Weizenbier 0,5
Erdinger sin alcohol 0,5
Sangria copa
Sangria clasica 490 €
Sangria blanca 590 €
Cava | Sekt BOTELLA
Codorniu Prima Vides 19,50 €

Macabeo, Parellada, Xarel-lo

Copa cava de la casa con hielo
Glas Haussekt auf Eis / Glass with ice

José Luis Ferrer Veritas Brut 26,00 €

Mallorca - Binissalem | Moll
José Luis Ferrer Veritas 2700 €
Brut Rosé

Mallorca - Binissalem
Manto negro

Vino Blanco BOTELLA
de la casa

Audentia 17,90 €
Espafa - Valencia | Sauvignon Blanc

Turbio 15,90 €
Espana — Galicia

Vi Rei 19,50 €

Mallorca - Plai Llevant | Prensal Blanc

Vino Rosado BOTELLA

de la casa

Audentia 17,90 €
Espafa - Valencia | Cabernet Sauvignon

Vi Rei 19,50 €

Mallorca — PlaiLlevant | Syrah

Veritas Roig José L. Ferrer 28,00 €

Mallorca-Binissalem
Callet / Mantenegro / Syrah

Vino Tinto BOTELLA
de la casa

Audentia 1790 €
Espafa - Valencia | Petit Verdot

Vi Rei 19,50 €

Mallorca - Plai Llevant | Merlot

340 €
490 €
3,60 €
350 €
350 €
500 €
500 €

LITRO

16,50 €
18,50 €

COPA

4,70 €

490 €

6,00 €

6,50 €

COPA

4,80 €

4,00 €

530 €

COPA

4,80 €

SE0) 2

690 €

COPA

4,80 €

530 €



Cocktails

Aperol Sour Summercockail 9,00 €
Gin Basil Smash 10,00 €
Strawberry Daiquiri 10,00 €
Pina Colada 9,00 €
Sex on the Beach 9,00 €
Tequila Sunrise 8,00 €
Mojito Clasico 9,00 €
Mojito maracuya 10,00 €
Caipirinha 8,00 €
Cocktails sin Alcohol

Virgin Mojito classic / maracuya 6,90
€

Virgin Colada 6,90 €
Ipanema 6,90 €
Fruit Punch 6,90 €
Shirley Temple 6,90 €
Aperitivos

Xiringuini 7,00 €
Aperitivo de la Casa / Cava con maracuya
Aperol Spritz 7,00 €
Hugo 7,00 €
Lillet Wildberry 750 €
Vermut (mallorquin) 500 €
Campari O / Soda 700 €
Brandies | Cognac

Veterano 390 €
Carlos Il 390 €
Carlos | 6,90 €
Remy Martin VSOP 790 €
Cardenal Mendoza 6,90 €
Licores

Hierbas Dulces / mixtas / secas 350 €
Hierbas Premium / mixtas 4,00 €
Mesclat 3,50 €
Sambuca 390 €
Jagermeister 390 €
Limoncello 390 €
Vodka Caramelo 390 €
Baileys 390 €
Ramazotti 390 €
Fernet Branca 390 €
Grappa Nonino 41 450 €
Grappa Reserva 5;50<€
Amaretto 390 €
Tequilla Blanco 390 €
Tequilla Maron 390 €
Licor 43 390 €
Martini 390 €
Crema Catalana 390 €

Wiskey

J&B 550 €
Johnny Walker 550 €
Red Label

MakersMark 790 €
Jack Daniels 6,50 €
McCallan 12y 890 €
Ron / Rum

Havanna 3y 550 €
Barcelo 5,50 €
Pampero Aniversario 750 €
Vodka

Absolut 390 €
Belvedere 390 €
Longdrink combinado

Colag, Lemon, Orange +2,50 €
Ginebra / Gin

incl. Tonic

Tangueray 10,00 €
Xoriquer (Menorca) 8,50 €
Beefeater 8,50 €
Bombay Sapphire 8,50 €
Hendricks 10,00 €
Gvine 10,00 €
Puerto de Indias 8,50 €
Once (Mallorca) 8,50 €
Malfy 8,50 €
Tonic Fever tree +1,00 €

Aguardientes de fruta

primera clase - BIRKENHOF -
Alemania desde el afio 1848

Alte Marille 550 €
Albaricoque, Aprikose, Aprico

Alte Williamsbirne 550 €
Pera | Birne | Pear

Haselnuss 550 €

Avellana | Haselnuss | Hazelnut
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